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La mensa delle scuole sara gestita dal “ristorante” di Expo

Pubblicato: Martedi 17 Febbraio 2015

. .'* ol 1
Un centro cottura completamente nuovo in grado di preparare fino a 700 pasti al giorno in modo
ecologico e rispettoso dell’ ambiente. Una grande novita che harivoluzionato le cucine delle scuole
Orru di Fagnano Olona da quando nel 2014 il servizio di ristorazione € stato affidato alla CIR Food,
un colosso dellaristorazione da oltre 70 milioni di pasti al’anno che gestira anche 20 tra bar e ristoranti
all’interno del polo dell’ Expo di Milano.

La societa hainfatti ha portato a termine un impegnativo intervento di adeguamento dei locali cucina
accompagnata anche da una nuovissima linea di distribuzione nel pl Rodari. La ristrutturazione del
centro cottura ha riguardato la sostituzione della maggior parte delle attrezzature, con un conseguente
ampliamento e una razionalizzazione degli spazi disponibili. E stato finalmente ricavato anche un
grande spazio dedicato a lavaggio delle stoviglie, che permettera |’ utilizzo di piatti in ceramica ed
unadrasticariduzione di spreco di materiale plastico.

La capacita del centro e tale da spingere I’amministrazione a cercare nelle citta vicine scuole e
amministrazioni interessate ad usufruire del servizio che, nel frattempo, tutta la citta potra
assaggiare sabato 21 febbraio. In occasione della presentazione delle nuove cucine, infatti, la CIR
Food ha organizzato un rinfresco per tutti i cittadini che saranno interessati. L’ appuntamento é a
partire dalle 11.
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